
 
 
 
 
 

 

 

 

Aperitivo: Lillet Ginger Fizz  8,80 

         Lillet Rose- Ginger Ale- Zitrone  

  

Antipasti: 

Carpaccio aus skandinavischem Lachs und Riesengarnelen mit frischen Spargeln, aromatischer  

Sauce Hollandaise, zarter Avocado-Mousse und exotischen Maracujakernen                            22,50€ 

Kalbsleber-Scheiben in feiner Butter-Salbei-Mischung, begleitet von edlen Steinpilzen und  

Trüffel, angerichtet auf knusprigen Polenta-Croutons             20,50€ 

 

Pasta: 

Scialatielli Pasta mit Hummer, zarten Baby Calamari und frischen Spargeln                                23,50 

Cavatelli in Steinpilzragout, garniert mit Provola-Käse und schwarzem Trüffel, serviert auf  

zartem Porchetta-Carpaccio                         20,50 

 

Secondi: 

Zartes Rinderfilet Tournedos in feiner Portweinreduktion, begleitet von einer gegrillten 

Riesengarnele und frischen Spargeln, dazu Butter-Tagliatelle            38,50 

Sashimi vom Thunfisch in einer knusprigen Sesamkruste, angerichtet auf frischem  

Blattspinat und serviert mit einer edlen Sauce Béarnaise und zarten Butterkartoffeln             34,50 

 

Dolci                               

Hausgemachtes Maracuja-Tiramisu                                                                                 9,50€ 

Nougat-Panna-Cotta mit Waldbeeren und Haselnuss-Eis                                                                9,50€ 

 


